B 15 vaki Meshl (Reis mit E1und Gemuse gebraten)

Vorspeisen & Fingerfood Preisin Euro [0 1,50
‘ 15a mit Huhnerfleisch 13,50
1 Miso-Suppe °°(Seetang, Tofu, Fruhlingszwiebeln) 5,90 15b mit Rindfleisch 14'90 24
2 sakan Suppe *’(Lachs, Garnele, Tofu, Seetang) 6,50 15¢ mit knusprigem Huhnerfleisch 14:90
3a Mango-Avocado Salat mit Wafu-Dressing 10,50 15d mit knuspriger Ente 1750
3b Salson-Salat mit Wafu-Dressing 8,50 18e mit Crispy Chuchchn filet 14,90
3¢ Saison-Salat mit Garnelen * mit Wafu-Dressing 10,50 15¢ mit gegrl“lemo R 14,90
4a Wakame Salat““?¢(Seetang und Sesam) 6,90 15g mit Gannelen 17,50 25
4b Tintenfisch-Salat © 9,50 16 Tofu gegrillt, mit Reis serviert, wahlweise mit 1,50
5 Garnelen Tempura *°(3 Stuck) 7,50 16a Wok-Gemiise, Kikkoman Sauce & HEy
6  Zwel Yakitorl SpieBe (Hahnchenspief3e) 9,50 16b Wok-Gemuse, Curry-Erdnuss-Kokosmilch Sauce o 1,50
7 Nem-Sommerrollen (2 Stuck) 9,50 16d fruchtiger Tomaten-Dill-Sauce 26
(Reisnudeln, Garnele, Eier, Basilikum, Salat) °
8 Crispy Sake Maki 8,50
8a Frilhlingsrollen (Reispapier, Hahnchen) 6 Stick 11,50 27
8b Gyoza (Teigtasche mit Gemusefullung) 8 Stuck 11,50
Suppen e
9. Udon Nudelsuppe (oder Ramen Nudelsuppe) ' vegetarisch 9,50
9a mit Huhnerfleisch 1,50 29
9b mit Rindfleisch 11,50
9c mit Meeresfruchten ° 11,50
10. Pho Nudelsuppe ' vegetarisch 9,50 30

10a mit Huhnerfleisch
10b mit Rindfleisch

Yaki Soba (Nudeln mit Gemise gebraten)

n

12

13

14

Hartweizennudeln *' vegetarisch

11a mit Huhnerfleisch

11b mit Rindfleisch

11¢ mit knusprigem Hahnchen aus der Keule
11d mit knuspriger Ente

11e mit Crispy Huhnerfilet

11f mit gegrilltem Huhnerfilet

11g mit Garnelen ®

Yaki Udon ' vegetarisch

12a mit Huhnerfleisch

12b mit Rindfleisch

12¢ mit knusprigem Hahnchen aus der Keule
12d mit knuspriger Ente

12e mit Crispy Huhnerfilet

12f mit gegrilltem Huhnerfilet

12g mit Garnelen ®

Yaki Ramen ' vegetarisch

13a mit Huhnerfleisch

13b mit Rindfleisch

13¢ mit knusprigem Hahnchen aus der Keule
13d mit knuspriger Ente

13e mit Crispy Huhnerfilet

13f mit gegrilltem Huhnerfilet

13g mit Garnelen ?

Pad Sew (Reisbandnudeln gebraten') vegetarisch
14a mit Huhnerfleisch

14b mit Rindfleisch

14¢ mit knusprigem Hahnchen aus der Keule

14d mit knuspriger Ente

14e mit Crispy Huhnerfilet

14f mit gegrilitem Huhnerfilet

14g mit Garnelen?

1,50
1,50

30d fruchtiger Tomaten-Dill-Sauce 17,50
Crill-Genuss & Crunchy Tcmpora 31 Tilapia-Filet vom Grill *°, wahlweise mit
10,50 31a Wok-Gemuse, Kikkoman Sauce ° 17,50
12,50 mit\Wok-GemAseund Rels serviert 31b Wok-Gemuse, Curry-Erdnuss-Kokosmilch Sauce &° 17,50
13,50 17 Chicken Teriyaki ' wahlweise mit 31d fruchtiger Tomaten-Dill-Sauce 17,50
::::g 17a Kikkoman Sauce ® . 12,50 32 Seehecht - Filet vom Grill ** wahlweise mit
13,50 17b Curry-Erdnuss-Kokosmilch Sauce 12,50 32a Wok-Gemnuse, Kikkoman Sauce ® 17,50
13,50 17¢ fruchtiger SuB-sauer-Sauce (mit Ananas Stuckchen) 12,50 32b Wok-Gemuse, Curry-Erdnuss-Kokosmilch Sauce £° 17,50
15,90 18 Beef-Teriyaki ' wahlweise mit 32d fruchtiger Tomaten-Dill-Sauce 17,50
IS0 18a Kikkoman Sauce ® 14,90 ] .
g 18b Curry-Erdnuss-Kokosmilch Sauce &° 14,90 Extra Beilagen

13,50 | gebratene Nudeln 3,50
14,90 B 19 Torl No Karaage (Knuspriges Huhnerfleisch) *'wahlweise mit gekochter Reis
14,90 { 19a Kikkoman Sauce # 14,90
17,50 | 19b Curry-Erdnuss-Kokosmilch Sauce °° 14,90
14,90 19¢ fruchtiger SUB-sauer-Sauce (mit Ananas Stuckchen) 14,90
14,90
17,50 20 Crispy Hihnerfilet mit Wok-Gemuse*' wahlweise mit

20a Kikkoman Sauce * 14,90
1,50 20b Curry-Erdnuss-Kokosmilch Sauce #° 14,90
13,50 20c¢ fruchtiger SUB-sauer-Sauce (mit Ananas Stuckchen) 14,90
14,90
14,90 21 Hahnerfilet gegrllit mit Wok-Gemuse ' wahlweise mit
17,50 B 21a Kikkoman Sauce * 14,90
14,90 B 21b Curry-Erdnuss-Kokosmilch Sauce ©° 14,90 3 3 Bic
14,90 21c fruchtiger SUB-sauer-Sauce (mit Ananas Stuckchen) 14,90 ’

| Ahiru No Karaage (Knusprige Ente) *' wahlweise mit

n.50 22a Kikkoman Sauce ® 18,50
13,50 | 22b Curry-Erdnuss-Kokosmilch Sauce ° 18,50
::':: 22¢ fruchtiger SuB-sauer-Sauce (mit Ananas Stuckchen) 18,50 Allergen-/ und ZusatzstofTkennzeichnung
17,50 23 Gemiise-Wok wahlweise mit A - Weizen; B - Milch/-erzeugnisse, C - Eier/-erzeugnisse, D - Erd-
14,90 22a Kikkoman Sauce ® 10,50 nusse; 1. Geschmacksverstarker; 2. Koffein, 3 Chinin; 4 Konser-
14,90 22b Curry-Erdnuss-Kokosmilch Sauce #° 10,50 vierungsstoffe; 5 Farbstoffe, 6 Sesam, 7 Sellerie; 8 Soja; @ Meeres-
17,50 22c¢ fruchtiger SuR-sauer-Sauce (mit Ananas Stuckchen) 10,50 fruchte Algen 10 Fischzubereitung aus Fischmuskeleiwei’

Frische Mecresfriichte vom Teppangrill mie eis serviert

sake Yakl Lachsfilet vom Grill 7 wahlweise mit

24a Wok-Gemuse, Kikkoman Sauce ? 20,90
24b Wok-Gemuse, Curry-Erdnuss-Kokosmilch Sauce ° 20,90
24d fruchtiger Tomaten-Dill-Sauce 20,90

Ssake No Karaage Scelachsfilet vom Grill *7 wahlweise mit
25a Wok-Gemuse, Kikkoman Sauce * 17,50
25b Wok-Gemuse, Curry-Erdnuss-Kokosmilch Sauce #° 17,50
25d fruchtiger Tomaten-Dill-Sauce 17,50

suzukl (Wolfsbarsch - ganzer Fisch, gebraten)®* wahlweise mit
26a Saisonsalat, wurzige Sauce 22,90
26d fruchtiger Tomaten-Dill-Sauce 22,90

Yaki Ika Tintenfisch 727 mit Wok-Gemuse, wahlweise mit
27a Kikkoman Sauce 14,90
27b Curry-Erdnuss-Kokosmilch Sauce #° 14,90

Ebi Black Tiger Garnelen ' mit Wok-Gemuse, wahlweise mit

28a Kikkoman Sauce ® 20,90
28b Curry-Erdnuss-Kokosmilch Sauce & 20,90
Dorade (ganzer Fisch, gebraten)®, wahlweise mit

29a Saisonsalat, wurzige Sauce 22,90
28d fruchtiger Tomaten-Dill-Sauce 22,90
Kabeljaufilet gebacken®®, wahlweise mit

30a Wok-Gemuse, Kikkoman Sauce ® 17,50

30b Wok-Gemuse, Curry-Erdnuss-Kokosmilch Sauce “* 17,50




